
表三 課程計畫表 (核定版10805送審)

一 寒假 二 暑假 一 寒假 二 暑假 一 寒假 二
原訂
學分

國語文 6 2 2 1 1
英語文 4 2 2

數學領域 數學 4 2 2
歷史 2 2
地理
公民與社會 2 2
基礎物理
基礎化學 2 2
基礎生物 2 2
音樂 2 2
美術 2 2
藝術生活
生命教育
生涯規劃(生

涯規劃)
2 2

家政
法律與生活
環境科學概
生活科技
資訊科技 2 2
體育 2 1 1
健康與護理 2 1 1

2 1 1
36 11 11 7 3 2 2

4 2 2

6 3 3
4 2 2
6 3 3
20 5 5 3 3 2 2
56 16 16 10 6 4 4
8 2 2 2 2

2 2

1 1

2 2

8 4 4
4 2 2
4 2 2
4 2 2

33 0 3 6 8 8 8

2 1 1
2 2
2 1 1
4 2 2
3 3
4 2 2
4 2 2
4 2 2

25 3 0 3 5 7 7

0 58 3 3 9 13 15 15
5 5 5

一般科目 實用生活日語 4 2 2
4 2 2
4 2 2
17 5 6 6

0 131 24 0 19 6 19 0 19 6 19 0 19

6(節) 1 1 1 1 1 1

6(節) 1 1 1 1 1 1

0 0 0 0 0 0 0 0

觀光事業科職

業技能訓練Ⅰ
4 5

觀光事業科職

業技能訓練Ⅱ
4 5

觀光事業科職

業技能訓練Ⅲ
4 5

觀光事業科職

業技能訓練Ⅳ
4 5

觀光事業科職

業技能訓練Ⅴ
4 5

觀光事業科職

業技能訓練Ⅵ
4 5 5

30 5
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目
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目

小計

觀光餐旅業導論(餐旅概論)

房務技術

專

業

科

目

觀光概論(觀光學)

小計

健 康 與 體

育

餐飲服務技術(餐旅服

藝 術 領 域

(各校自選

二科)

5 5 5 5小計

5

5

5

學分

數

5

第一學年

學分數 學分數

5

人際溝通概論(人際溝

飲料實務

校訂科目合計(需68-80)

旅館實務(餐旅概論)

小計

餐飲管理(餐飲管理)

校

定

選

修

科

目 領團實務(餐旅概論)

休憩概論(觀光學)

創意行銷概論

旅遊實務(餐旅概論)

綜合活動

彈性學習(0-6節)

團體活動

(不計學

分)

職業技能訓練

烘焙實務(中式點心製

全民國防教育

第二學年

學分數

在校期間應修習學分數合計(需124-132)
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實

習

科

目

觀光服務人員養成實務

觀光旅遊英語

基礎訓練(勞動法規、職場倫理)
寒

暑

假

課

程 實習科目
觀光資源與行程規劃實
航空業務實務

小計

學分數 學分數

課程

類別
科目

名稱

四、      課程分上下學期且學分轉換後非整數者，可依學年之授課節數換算學分數，但仍須符合每1學分需授足18小時
三、      學校補充訓練課程列於「校定選修科目」欄位，其授課節數不列入規定之35節計算，並請於科目名稱前以
二、      建教合作機構職業技能訓練以三個月為一階段，每階段採認四學分，依建教合作專家小組評估後核予採認。
一、      部定一般科目請比照「99年職業學校群科課程網要」規劃、學分數可比照「實用技能學程日間部課綱」。部
備註：

總計

新北市私立南強高級工商職業學校
109學年度觀光事業科雙軌旗艦計畫課程規劃表(職類：餐飲服務)
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綜合活動

科技

餐旅英文與會話

學分

語文領域

社會領域

自然領域

第三學年


